SAISON-MENU

Grunes Spargel-Frischkasemousse | Radisli | Krauter

000

Barlauchcremesuppe | Blatterteig | Barlauchpesto *

000

Gebratenes Saiblingfilet ,Meuniere” | Zitronenrisotto

[e]ele]

FrUhlingssalat *
Blattsalat | Spinat | Spargeln | Eier | Erdbeerdressing

000

Gebratenes Lammnierstuck | Krauterkruste *

Geschmorte Bohnen und Tomate | FrUhlingskartoffeln

oder

V: Hausgemachte Kartoffelgnocchi | Spinat | Spargeln | Barlauch

[e]ele]

Weisses Schokoladenmousse mit Knusperboden | Spargeln *

4-Gang-Menu * 76
6-Gang-Menu 96

Weinempfehlung 29

Vorspeise & Suppe Vermentino Trastella, Villa Trasqua, Toscana
Zwischengang & Salat Oeil de Perdrix AOC, Adrian & Diego Mathier, Wallis
Hauptgericht kroneWEIN Sélection, Wetli Weine, Berneck

SuBspeise tobias SWEET Pinot Noir



